
Buffets / self-service - DELIZIE BAIN-MARIE - 132500

Desserte DELIZIE bain-marie 4 GN 1/1

Informations produit

› Structure en bois.
› Cuve en acier inox.
› Relevage manuel de la coupole.

› Robinet de vidange.
› Régulation électronique.
› Température réglable de +30°/+90°C.
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Buffets / self-service - DELIZIE BAIN-MARIE - 132500

Données techniques

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

Typologie de produit PAB3 - Prêt à brancher

Dimensions maximum des bacs (mm) hauteur uniquement 150 m
m

Coloris Noyer foncé

Structure Bois massif

Cuve Acier inoxydable AISI 333

Température (°C) +30°/+90°C

Modèle Bain-marie

COMMANDE

Régulation électronique

PERFORMANCES

Chauffage cuve (W) 4x600

Puissance totale (W) 2400

ALIMENTATION

Puissance électrique raccordée (W) 2400

Tension (V) 230 V

Fréquence (Hz) 50

DIMENSIONS ET POIDS

Profondeur (mm) 750

Largeur (mm) 1423

Hauteur (mm) 1538

Poids net (kg) 70

Dimensions extérieures (LxPxH) (mm) 1423x750x1538

LOGISTIQUE

Dimensions emballage (LxPxH) (mm) 1440x760x1100

Poids brut (kg) 100
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